VORSPEISEN

SNACKS TO SHARE

CHARCUTERIE 19
Salsiz ,Grisoni* 90gr, Metzgerei HATECKE
MUSHROOM FRITTERS (V) 22
Srirachamayo
HUMMUS & FOCACCIA . 18
Hausgemachter Hummus und Sauerteig-Focaccia von der Backerei Vuaillat
JAHRGANGSSARDINEN 19
Sauerteigbrot
MOMOS ,CHOUPETTE" 24
Mit Rindfleischfullung und Chili Ol
SOMETHING TO START
HIRSCHTATAR (handgeschnitten) 29/ 48
Entrecote vom Hirsch, Eschalotten, Kapern und Olivendl
GEBACKENER ZIEGENKASE 22
Grillierten Feigen, Truffelhonig und Baumnusse
TUNA TATAKI 29
Grillierter Pak Choi und Cranberry Chutney
FASANENTERRINE 28
Chutney und Sauerteig-Focaccia
LATTICHSALAT MIT WALDPILZEN (V) 19
Onsen-Ei, Trauben und Vinaigrette
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HAUPTGANGE

CHOUPETTE SIGNATURES

SEEZUNGE A LA GRENOBLOISE 64
Salzkartoffeln und Spinat

QUICHE CHOUPETTE (V) 34
Pilze und Mangold

SEASONAL MAINS

REHRUCKEN 58
Eierschwammli und Pilzrahmsauce

HIRSCH ENTRECOTE 54
wildjus
KABELJAU 54

Haselnuss-Gremolata

PILZSCHNITTE (V) 34
Waldpilzragout auf Brioche

ON THE SIDE

SPATZLI S]
WILDGARNITUR (SPATZLI, ROTKRAUT, ROSENKOHL) 14
POMMES FRITES S}
ROSENKOHL 9
ROTKRAUT S]
SPINAT S}

FRISCHE WALDPILZE MIT SALBEIBUTTER 14



SUSSES

DESSERTS

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN
Sauerrahmglace

POCHIERTE BIRNE
Schokoladenglace und Crumble

GLACE
hausgemachte Glacé, pro Kugel

KASEAUSWAHL
Rolf Beeler Maitre Fromager

HERKUNFT/DEKLARATION

Wir richten uns, wenn immer es geht, nach der Saison, verwenden vorwiegend
regionale Produkte und arbeiten mit Bauern aus der Umgebung sowie
langjahrigen Lieferanten zusammen.

Rind, Kalb: Schweiz/ Argentinien/ Metzgerei KUnzli
Geflugel: Schweiz, Alfred von Escher / Metzgerei KUnzli
Schwein: Scheiz, Metzgerei KUnzli

wild: Osterreich, Alfred von Escher

Seezunge: Holland; Bianchi

Kabeljau: Island, Bianchi

Brot: Schweiz; Backerei Vuaillat
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