Choupette

RESTAURANT — BAR

WILDWOCHE MIT BEAT CADUFF

22. BIS 26. SEPTEMBER 2026 | AB 18.00 UHR

LIEBE GASTE, LIEBE FREUNDINNEN UND FREUNDE DES CHOUPETTE

Der Herbst steht vor der TUr - und mit ihm ein kulinarisches Highlight der ganz besonderen Art! Vom 22. bis 26. September
2026 begrussen wir eine echte ZUrcher Gastronomie-Legende bei uns im Choupette: Beat Caduff Ubernimmt fur eine
Woche unsere Kuche und bringt seine Wildkreationen an den Tessinerplatz.

Freuen Sie sich auf ein klassisches, kraftiges und kompromisslos herbstliches Mehrgang-MenU mit Caduffs

unverwechselbarer Handschrift.

WILDMENU BEAT CADUFF

Amuse-Bouche

Fasanenterrine

Pistazien | Herbsttrompeten
Wildessenz

Bordeaux

Hirsch-Ravioli
Tomaten-Basilikum-Sauce
Rehriicken

Wildrahmsauce | Quarkspatzli | Eierschwammli | Rotkraut
| glasierte Maroni

CHF 139 PRO PERSON

EXKLUSIVE ZUSATZGANGE

Taubenbrust | CHF 26

auf Steinpilzpolenta mit Heidelbeer-Wildjus
Rohmilchkase | CHF 18

"Selection Rolf Beeler" vom Wagen, personlich prasentiert
von Beat Caduff

Zwetschgenkompott | CHF 12

mit Madagaskar-Vanilleglace

EINE SCHATZKARTE AUS
BEAT CADUFFS WEINKELLER

Nicht nur auf dem Teller erwartet Sie Aussergewohnliches:
Fur dieses Gastspiel 6ffnet Beat Caduff seinen personlichen
Weinkeller. Auf einer eigens zusammengestellten
Schatzkarte finden Sie gereifte Spitzenweine aus dem
Burgund, Bordeaux und der Schweiz. Diese Raritaten sind
exklusiv wahrend dieser Woche bei uns erhaltlich - eine
einmalige Gelegenheit fur Weinliebhaber!

DIE DETAILS AUF EINEN BLICK

e Dienstag, 22. bis Samstag, 26. September 2026

o Jeweils Apéro ab 18.00 Uhr, Essen um 19.00 Uhr

o Choupette Restaurant & Bar, Tessinerplatz, Zurich
e Limitierte Kapazitat wahrend der Gastwoche

FRUHZEITIG RESERVIEREN

Die Platze sind erfahrungsgemass begehrt.
CHOUPETTE.ZUERICH

CHOUPETTE - TESSINERPLATZ 9 - 8002 ZURICH

SALUT@CHOUPETTE.ZUERICH

WWW.CHOUPETTE.ZUERICH


https://choupette.zuerich


